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Dl Weekend: Det dr inte ofta bra krogar har éppet frukest, lunch
och middag - och fér alla andra behov som kan uppsta dir-
emellan. Zink Grill, mitt i Stockholms finans- och
shoppingkvarter, ir ett undantag.

Det 4r en restaurang sam har first3t att det &r bra att ha en historia redan nér man
dppnar; har harjar histarien nar den smackra silverhlankande bardisken av zink
hittas i Frankrike. Och vad kan det bli av det om inte en fransk histro? Stamningen
finns dar, de rutiga vaxdukarna likasa.

Grillen star for den andra delen | FLER NYHETER

narmnet ach ar lika viktig den. Har

z
serveras kit av hig kvalitet direkt fréin Bul_gn -
grillen, Tillbehtran f&r man bestalla + Higa boendekostriader? Har & biligaste
separat. baréntan (Extern tignst)

DI Weekend
Detta ar kittalskarnas paradis, men F Prenumerera hitl
detfinns fakliskt ett par fiskratter ocksa. Nvﬂpﬁ dise

Den japanskmarinerade |axnmoen ar en
lika rejal och walsmakande hit som de
grillade kittdelarna; synd bara att
skinnet smakar lite brant. Men sidoratten
spenat passar hra till.

¥ My finanskris pa odno? S8 1&r du dig
kanna igen krisen

Det mesta p% menyn har legat pa grillen dven om detfinns en lista med andra ratter
ocksa. Franskt och italienskt samsas med amerikanska lunchsmirgasar. P&
grillrmernyn kan man dven hitta rater sorm italiensk saltimbocca ach en mdr och
generds oxrgg.

Pa Zink far man garna dela, Inte bara charkutetier, sidoorder eller humener till
farratt - till och med den maktinaste huvadratten, ett halvt kilo entrecate, far vi farslag
om att dela pa tvd. Onekligen en mer lagom parion fir de flesta.

Det 4r ocksa trevligt att man erbjuds att smaka pa vinerna pa alas, inte bara for att
kalla att temperatur och annat &r okej, utan fir att avodra vilket man sjaly fGredrar till
maten.

Brodet serveras pa en pinne av det slag som andra anvander till att halla kyitton
eller bestéliningslappar pa plats. Ibland &r bridet valdiot segt

Firrdtterna ar inte manga och kanske inte helt nidvandiga med tanke pa
poionernas starlek. Men ankleverburgarna som har funnits med sedan start &
warda sin plats pd menyn. Den lEckra levern med sylti en tudelad brioche smakar
himmelskt.

Desserterna kan ta zlut, men aven det som finns kvar ar prisvar och gott.
Tiramigun ar lacker och inte allifdr maktig. Ostkaka serveras i en liten pajform, med
syt och gradde som | Smaland. Profiteralerna r inte kalla med varm chakladsas,
som i Frankrike, utan varma med vaniljkrém inuti och glass i en separat skal - gott
et noksé.

Tre ratter gar ned snabbare n man egentligen skulle vilia, inte minst f6r att
pofionarna A rejila. At kaffet serveras innan glassen &r"“fErdigjord” hamnar pé
minuskontot, dven om den nygjorda glassen var god.

Servicen ar lite ojamn - ibland gér detvaldiat fort, ibland f&r man vanta. Men
persaonalen, sam flikar in nagra ord pa franska ibland, bidrar liksom lokalen,
hatthyllarna att lagaa klader pd, takarmaturerna (frin Odeshdos kommunhus),
speglarma och stimmigheten till en hag trevlighetsfaktaor.

Zink Grill utsags av Dagens Indstritill Arets affarskrog 2008 men 4r egentligen
inget far hemliga affarssamtal. Har ses och syns man. De strategiskt placerade
spegelvdggarna ger bra Svethlick &ven dver de géster som sitter vanda &t motsatt
hall. Ljudnivan ar hog. En tidig sdndagskvall passar fir familien, en sen
vardagshkyall dverrdstar musiken och barhanget det mesta.

Den iwvre delen av lokalen &r lugnast, dar kan man ocksa se rattin i kiket.
Faorffarande hir man bestalla bord i god tid.
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